
КАФЕ «КУДЕЯРОВ СТАН»



              ЖДЕТ ВАС!



      Банкетное      

                                        меню:
ПЕРВЫЕ БЛЮДА:

1.ШУРПА (БАРАНИНА)-200 РУБ(350ГР)

2.ЛАПША  ИЗ  ДОМАШНЕЙ УТКИ-200РУБ(350ГР)

3.УХА ИЗ КАРПА ИЛИ КАРАСЯ-200 РУБ(350ГР)

4.ХАРЧО (БАРАНИНА)-200 РУБ(350ГР)

5.ЛАГМАН (ГОВЯДИНА)-250 РУБ(350ГР)

ГАРНИРЫ:

1. КАРТОФЕЛЬНОЕ  ПЮРЕ-70 РУБ(200ГР)

2.КАРТОФЕЛЬ, ЗАПЕЧЕНЫЙ ДОЛЬКАМИ-

  100 РУБ(150ГР)

3.РИС С ОВОЩАМИ -70 РУБ(150ГР)



4.ГРЕЧКА С ШАМПИНЬОНАМИ-150 РУБ(150ГР)

5.ПЛОВ (БАРАНИНА ИЛИ ГОВЯДИНА)-200 РУБ(350ГР)

6.ЖАРКОЕ ПО- ДОМАШНЕМУ(ТУШЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ С 

МЯСОМ)-250 РУБ(350ГР)

НАРЕЗКИ:

1.ОВОЩНАЯ (ПОМИДОРЫ,ПЕРЕЦ,ОГУРЦЫ)-

100 РУБ(150ГР)

2.МЯСНАЯ (КАРБОНАТ, ГРУДИНКА КОПЧ.,СЫРО 
КОПЧ.КОЛБ,ВЕТЧИНА)-300 РУБ(200ГР)

3.РЫБНАЯ (СЕМГА ,ФОРЕЛЬ СОЛЕН.,СКУМБРИЯ 
КОПЧ.)-500 РУБ(300ГР)

4.ФРУКТОВАЯ(АПЕЛЬСИН ,ГРУША,ВИНОГРАД,КИВИ)-

200 РУБ(300ГР)

5.СЫРНАЯ(ТВЕРД.СЫР ,БРЫНЗА,ПРОМЕЗАН)-
500РУБ(300ГР)

6.СОЛЕНЬЯ (ПОМИДОРЫ, ОГУРЦЫ ,ГРИБЫ,КАПУСТА 
МАРИНОВ.)-150РУБ(150ГР)



САЛАТЫ:

1.ЦЕЗАРЬ  (ЛИСТ САЛАТА, ГРЕНКИ,  КУР. ГРУДКА, ПОМИДОРЫ ЧЕРРИ, 

СЫР,ЗАЛИВКА-ЙЦО,АНЧОУСЫ,СОЕВ.СОУС,ГОРЧ.МАСЛО)-

200РУБ(150ГР)

2.ДЕРЕВЕНСКИЙ(ОГУРЕЦ СОЛ,РЫБА,КАРТОФЕЛЬ 

ВАР,ГОРОШЕК,МОРКОВЬ,ЯЙЦО,МАЙОНЕЗ)- 150РУБ(150ГР)

3.ГРИБНОЙ(ГРИБЫ,КУР.ГРУДКА,КУКУРУЗА,ЯЙЦО,ОГЕРЕЦ,КАРТОФЕЛЬ,МА

ЙОНЕЗ)-200РУБ(150ГР)

4.ГРЕЧЕСКИЙ (ЛИСТ САЛ,ПОМИД,ПЕРЕЦ,ОГУРЕЦ,СЫР,ОЛИВКИ,

ЗАПРАВКА)-  150 РУБ(150ГР)

5.ОРИГИНАЛЬНЫЙ(ФАСОЛЬ,КАРТ,МОРКОВЬ,ОГУРЕЦ,ГОРОШЕК,МАЙО

НЕЗ) -150 РУБ(150ГР)

6,СЫРНЫЙ(ПЛАВЛ.СЫР,КРАБ.ПАЛ,ПОМИДОРЫ,ЧЕСНОК, МАЙОНЕЗ)       
150 РУБ(150ГР)



 7.ПЕРЕПЕЛИНОЕ ГНЕЗДО(КОЛБ.КОПЧ.,КОРЕЙСКАЯ 

МОРКОВЬ,ПЕРЕЦ БОЛГ,СЫР,ЯЙЦО ПЕРЕПЕЛ,МАЙОНЕЗ)- 200РУБ(150ГР)

8.ПЕКИНСКИЙ(СЕРВИЛАТ,ПЕКИНКА,ОГУРЕЦ СВЕЖ,ПЕРЕЦ 

БОЛГ,ЗАПРАВКА-МАЙОНЕЗ+ГОРЧИЦА)- 150 РУБ(150ГР)

9.НЕЖНЫЙ МУЖЧИНА(КУР.ФИЛЕ,ГРИБЫ,ЛУК,СЫР,МАЙОНЕЗ)- 
200 РУБ(150ГР)

10.КАНТРИ(КАРТОФЕЛЬ,ВЕТЧИНА,ШАМП,СОЛ.ОГУРЕЦ,ЛУК,МАСЛО,МАЙО

НЕЗ,БАЗИЛИК) -150 РУБ(150ГР)

11.БОЯРСКИЙ(КАРТОФ,ГРИБЫ,ОГУРЕЦ МАРИН,ЛУК,ЗАПРАВКА 

САЛАТНАЯ)- 200 РУБ(150ГР)

12.НЕЖНОСТЬ(КУР.ФИЛЕ,ФАСОЛЬ 

КРАСНАЯ,КУКУРУЗА,ПОМИДОРЫ,ЛУК)- 200 РУБ(150ГР)

13 МОРСКОЙ (СЕМГА ИЛИ ФОРЕЛЬ СОЛ.,ЛИСТ САЛ,ЛУК,ТЕРТ. 

СЫР,ПОМИД.ЧЕРРИ)-250 РУБ(150ГР)

14.ПОД ВОДОЧКУ(ВЕТЧИНА,ГОВЯДИНА,ОГУРЕЦ 

МАРИНОВ,ГРИБЫ,ЛУК,МОРКОВЬ ЖАРЕН,КАРТОФЕЛЬ,ЗАПРАВКА-

МАЙОНЕЗ+ГОРЧ)-200 РУБ(150ГР)

15.МОРКОВЬ ПО-КОРЕЙСКИ-100 РУБ(200ГР)

16.ВЕСЕННИЙ(СВЕЖАЯ КАПУСТА И МОРКОВЬ МАРИНОВАННЫЕ)-

100 РУБ(200ГР) 



17.САЛАТ ИЗ СВЕКЛЫ С ОРЕХОМ И ЧЕРНОСЛИВОМ

(ЧЕРНОСЛИВ,ОРЕХ,ЧЕСНОК,РАСТ.МАСЛО)-150Р(200ГР)

БУТЕРБРОДЫ:

1.БАГЕТ  С КРАСНОЙ ИКРОЙ(БАБАГЕТ,МАСЛО,ИКРА)

-40 РУБ(1ШТ)

2.С КРАСНОЙ РЫБОЙ(ФОРЕЛЬ ИЛИ 
СЕМГА,МАСЛО,ЗЕЛЕНЬ)-

30 РУБ(1 ШТ)

3.СО ШПРОТАМИ

(БАТОН,МАСЛО,ШПРОТЫ,ПОМИДОР,ЗЕЛЕНЬ) 

20 РУБ(1 ШТ)

ВЫПЕЧКА:

ХЛЕБ-40РУБ(1БУХ),

ЛАВАШ-50РУБ(1ШТ)

САМСА С КУРИЦЕЙ -50РУБ(1ШТ)



ЛАЗАТ (ОВОШИ,КУР МЯСО,СЫР,КЕТЧУП,МАЙОНЕЗ)-120РУБ(1ШТ)

ЛЕПЕШКА С КУНЖУТОМ -50РУБ(1ШТ)

КРУАСАНЫ С ФРУКТ НАЧИНКОЙ -40РУБ(1ШТ)

КОНВЕРТИК С ФРУКТ НАЧИНКОЙ-40РУБ(1ШТ)

РЫБНЫЕ БЛЮДА:

1.СЕМГА ИЛИ ФОРЕЛЬ ЖАРЕН (СТЕЙКИ)-500 
РУБ(200ГР)

2.ЩУКА  ФАРШИРОВАННАЯ-450 РУБ(1ШТ)

3.СКУМБРИЯ ГОРЯЧЕГО КОПЧЕНИЯ-250 РУБ(1ШТ)

4.КАРП ИЛИ ТОЛСТОЛОБИК ЗАПЕЧЕНЫЙ С 
ОВОЩАМИ-300 РУБ(1ШТ)

5.РУЛЕТ ИЗ СКУМБРИИ

(СКУМБРИЯ, ОВОЩИ,МАЙОНЕЗ)-250РУБ

6.ЛАВАШ С СЕМГОЙ И СЫРОМ (РУЛЕТАМИ)

-60 РУБ(100ГР)



ЗАЛИВНОЕ:

1.ЗАЛИВНОЕ ИЗ РЫБЫ

(КИЖУЧ  ИЛИ ГОРБУША)-200 РУБ(150ГР)

2.ЗАЛИВНОЕ ИЗ ГОВЯДИНЫ-200РУБ(150ГР)

3. ЗАЛИВНОЕ ИЗ ЯЗЫКА-250РУБ(150ГР)

ЖУЛЬЕНЫ:

1.ЖУЛЬЕН ИЗ КУРИЦЫ С ГРИБАМИ-200РУБ(150ГР)

2.ЖУЛЬЕН ИЗ ЯЗЫКА-250РУБ(150ГР)



МЯСНЫЕ БЛЮДА:

1.ШАШЛЫК (ШЕЯ СВИНИНА)-300 РУБ(200ГР)

2.СТЕЙК СВИННОЙ-200РУБ(150ГР)

3.МЯСО ПО-ФРАНЦУЗСКИ

(СВИНИНА,ЛУК,ПОМИДОРЫ,СЫР,МАЙОНЕЗ)-
250РУБ(150ГР)

4.МЯСО ПО- КУПЕЧЕСКИ

(СВИНИНА,ГРИБЫ,ПЕРЕЦ,СЫР,МАЙОНЕЗ)-300 
РУБ(150ГР)

5.СВИННОЙ РУЛЕТ С ОМЛЕТОМ И КОРЕЙСКОЙ 
МОРКОВЬЮ-100РУБ(100ГР)

6.СВИННОЙ РУЛЕТ С БОЛГ.ПЕРЦЕМ И СЫРОМ-
120РУБ(100ГР)



КУРИНЫЕ БЛЮДА:

1.ШНИЦЕЛЬ ЖАРЕННЫЙ(ГРУДКА В КЛЯРЕ)-
150РУБ(150ГР)

2.МЯСО ПО-ПОЛЬСКИ

(ОКОРОЧКА,ГРИБЫ,СЫР,МАЙОНЕЗ)-200 РУБ(150ГР)

3.КУРИНАЯ ГРУДКА ПОД АНАНАСОМ-150РУБ(150ГР)

4.КУРИНЫЙ РУЛЕТ С ГРИБАМИ

(ОКОРОЧКА,ГРИБЫ,ЛУК,МАСЛО)-220РУБ(150ГР)

5.КУРИНЫЙ РУЛЕТ С ВЕТЧИНОЙ И СЫРОМ-
220РУБ(150ГР)



НАПИТКИ:

1.СОК-100РУБ(1ЛИТР)

2.МИН.ВОДА НАРЗАН-100РУБ(0.5Л)

3.ЧАЙ ЗАВАРНОЙ В ЧАЙНИКЕ

(ЧЕРНЫЙ,ЗЕЛЕНЫЙ)-150РУБ ЧАЙНИК

3.КОМПОТ ИЗ СУХОФРУКТОВ -100 РУБ /ЛИТР

4.КОФЕ РАСТВОРИМЫЙ-40РУБ/ЧАШКА

5.КОФЕ В ТУРКЕ (МОЛОТЫЙ)-100РУБ/ЧАШКА



УСЛОВИЯ ПРОВЕДЕНИЯ БАНКЕТОВ  :

1.АРЕНДА ЮРТЫ 500РУБ/ЧАС

2.ОБСЛУЖИВАНИЕ 100РУБ/ЧЕЛ

3.ВОЗМЕЩЕНИЕ УЩЕРБА ЗА БОЙ ПОСУДЫ

200РУБ/1 ПРЕДМЕТ ,ЗА ПОРЧУ ИМУЩЕСТВА ОТ 
1000РУБ

4.ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ БАНКЕТОВ НЕ БОЛЕЕ 6 
ЧАСОВ!

5.ПРЕДВАРИТЕЛЬНЫЙ ЗАКАЗ БАНКЕТА 

ЗА 14-7ДНЕЙ.

6.ПРЕДОПЛАТА 50%



ЗАКАЗ И БРОНИРОВАНИЕ
ПО ТЕЛЕФОНУ:
8-908-132-67-92


